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            Konfirmations- oder Kommunionskuchen etwa 12 Stück etwas Übung erforderlich bis 60 Min. 1 2 3 4 5 6 Vorbereiten: Für den Rührteig Schokolade hacken und im Wasserbad bei schwacher Hitze schmelzen. Boden der Springform fetten und mit Backpapier belegen. Backofen vorheizen. Ober-/Unterhitze: etwa 170°C Heißluft: etwa 150°C Rührteig: Butter oder Margarine in einer Rührschüssel mit einem Mixer (Rührstäbe) geschmeidig rühren. Nach und nach Zucker unter Rühren hinzufügen, bis eine gebundene Masse entsteht. Geschmolzene Schokolade unterrühren. Jedes Ei etwa 1/2 Min. auf höchster Stufe unterrühren. Mehl mit Backin mischen und portionsweise unterrühren. Mandeln kurz unterrühren. Teig in der Springform glatt streichen. Form auf dem Rost in den Backofen schieben. Einschub: unteres Drittel Backzeit: etwa 55 Min. Springformrand lösen und entfernen. Kuchen auf einen mit Backpapier belegten Kuchenrost stürzen und erkalten lassen. Anschließend mitgebackenes Backpapier abziehen und Kuchen zurückstürzen. Den Boden zweimal waagerecht durchschneiden. Füllung: Unteren Boden auf eine Tortenplatte legen und mit der Hälfte der Preiselbeeren bestreichen, dabei etwas Rand frei lassen. Mittleren Boden auflegen, leicht andrücken und mit restlichen Preiselbeeren bestreichen. Oberen Boden auflegen und ebenfalls leicht andrücken. Aprikotieren: Konfitüre durch ein Sieb streichen, kurz aufkochen und den Kuchen damit bestreichen. Verzieren: Für die Springform (Ø 26 cm): etwas Fett Backpapier Rührteig: 200 g Zartbitterschokolade 200 g weiche Butter oder Margarine 150 g Zucker 5 Eier (Größe M) 125 g Weizenmehl 3 gestr. TL Dr. Oetker Original Backin 100 g Dr. Oetker gemahlene Mandeln Füllung: 1 Gl. Wild-Preiselbeeren (angedickt, Füllmenge 395 g) Zum Aprikotieren: etwa 3 EL Konfitüre Zum Verzieren: 1 Dr. Oetker Weiße Fondant- Decke 100 g Dr. Oetker Dekor-Fondant Weiß Dr. Oetker Back- und Speisefarbe Dr. Oetker Zuckerschrift Abb. 1 
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                        Konfirmations- oder Kommunionskuchenetwa 12 Stck etwas bung
erforderlich bis 60 Min.123456Vorbereiten:Fr den Rhrteig Schokolade
hacken und im Wasserbad bei schwacher Hitzeschmelzen. Boden der
Springform fetten und mit Backpapier belegen.
Backofenvorheizen.Ober-/Unterhitze: etwa 170CHeiluft: etwa
150CRhrteig:Butter oder Margarine in einer Rhrschssel mit einem
Mixer (Rhrstbe)geschmeidig rhren. Nach und nach Zucker unter Rhren
hinzufgen, bis einegebundene Masse entsteht. Geschmolzene
Schokolade unterrhren. Jedes Eietwa 1/2 Min. auf hchster Stufe
unterrhren. Mehl mit Backin mischen undportionsweise unterrhren.
Mandeln kurz unterrhren. Teig in der Springform glattstreichen.
Form auf dem Rost in den Backofen schieben.Einschub: unteres
DrittelBackzeit: etwa 55 Min.Springformrand lsen und entfernen.
Kuchen auf einen mit Backpapier belegtenKuchenrost strzen und
erkalten lassen. Anschlieend mitgebackenes Backpapierabziehen und
Kuchen zurckstrzen. Den Boden zweimal
waagerechtdurchschneiden.Fllung:Unteren Boden auf eine Tortenplatte
legen und mit der Hlfte der Preiselbeerenbestreichen, dabei etwas
Rand frei lassen. Mittleren Boden auflegen, leichtandrcken und mit
restlichen Preiselbeeren bestreichen. Oberen Boden auflegenund
ebenfalls leicht andrcken.Aprikotieren:Konfitre durch ein Sieb
streichen, kurz aufkochen und den Kuchen
damitbestreichen.Verzieren:Fr die Springform ( 26 cm):etwas
FettBackpapierRhrteig:200 g Zartbitterschokolade200 g weiche Butter
oderMargarine150 g Zucker5 Eier (Gre M)125 g Weizenmehl3 gestr. TL
Dr. Oetker OriginalBackin100 g Dr. Oetker gemahleneMandelnFllung:1
Gl. Wild-Preiselbeeren(angedickt, Fllmenge 395 g)Zum
Aprikotieren:etwa 3 EL KonfitreZum Verzieren:1 Dr. Oetker Weie
Fondant-Decke100 g Dr. Oetker Dekor-FondantWeiDr. Oetker Back- und
SpeisefarbeDr. Oetker ZuckerschriftAbb. 178Fondant-Decke abrollen,
evtl leicht gltten, auf etwa 36 cm ausrollen. Fondant-Decke mit
Folie (oben) auf den Kuchen legen. Folie vorsichtig abziehen.
DieDecke von der Mitte aus glatt streichen. Den Rand von oben nach
unten glattstreichen. berstehenden Fondant abschneiden.Fr die
Fische weien Fondant halbieren. Jede Hlfte mit ein paar Tropfen
blauerSpeisefarbe verkneten und unterschiedlich intensiv einfrben.
Farbigen Fondantund brigen weien Fondant von der Decke jeweils
zwischen einemaufgeschnittenen Gefrierbeutel ausrollen und mit
Hilfe der Schablone Fischeausschneiden (Abb. 1).Fr die Schuppen mit
einer Lochtlle oder der Rundung eines TeelffelsHalbkreise eindrcken
(Abb. 1). Mit Zuckerschrift auf den Kuchen einenentsprechenden
Schriftzug auftragen. Die Fische mit Zuckerschrift auf der
Tortefestkleben.Tipps aus der VersuchskcheSie knnen die
Preiselbeeren durch eine rote Konfitre, z. B. Himbeer ersetzen.
Ohne Dekoration lsst sich der Kuchen prima einfrieren. Falls die
gefrbte Fondant-Masse zu weich werden sollte, einfach
etwasgesiebten Puderzucker oder Dr. Oetker Gustin
unterkneten.Anlage: SchabloneDr. Oetker wnscht Ihnen gutes Gelingen
mit Ihrem Konfirmations-oder Kommunionskuchen Rezept. Dr. August
Oetker Nahrungsmittel KG Postfach 33547 Bielefeld
www.oetker.deE-Mail: [email protected] Tel. (innerhalb
Deutschlands) 00800 - 71 72 73 74 (gebhrenfrei)
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