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Apfel-Streusel-Muffinsetwa 12 Stck gelingt leicht bis 20
Min.

1

2

3

Vorbereiten:pfel schlen und in kleine Wrfel schneiden.
Papierbackfrmchen in dieMuffinform geben. Backofen vorheizen.

Ober-/Unterhitze: etwa 180CHeiluft: etwa 160C

All-in-Teig:Mehl mit Backin in einer Rhrschssel mischen. brige
Zutaten, auer denpfeln, hinzufgen und alles mit einem Mixer
(Rhrstbe) kurz auf niedrigster,dann auf hchster Stufe 2 Min. zu
einem glatten Teig verarbeiten. Apfelwrfel kurzunterrhren. Den Teig
gleichmig in der Muffinform verteilen.

Streuselteig:Zutaten in eine Rhrschssel geben. Alles mit dem
Mixer (Rhrstbe) aufniedrigster Stufe zu Streuseln verarbeiten.
Streusel auf den Muffins verteilen.Form auf dem Rost in den
Backofen schieben.

Einschub: MitteBackzeit: etwa 35 Min.

Die Muffins aus der Form lsen und in den Papierfrmchen auf einem
Kuchenrosterkalten lassen.

Tipps aus der VersuchskcheAuch der All-in-Teig kann zustzlich
mit etwas Zimt abgeschmeckt werden.Die Muffins sind
einfriergeeignet.

Fr die Muffinform (12er):12 Papierbackfrmchen

All-in-Teig:etwa 400 g pfel250 g Weizenmehl2 1/2 gestr. TL Dr.
Oetker OriginalBackin125 g weiche Butter oderMargarine100 g Zucker1
Pck. Dr. Oetker Vanillin-Zucker2 Eier (Gre M)120 ml Milch

Streuselteig:100 g Weizenmehl60 g Zucker1 Pck. Dr. Oetker
Vanillin-Zucker75 g weiche Butter oder Margarine1/2 geh. TL
gemahlener Zimt
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